
CONSOMMÉ VOM RIND 
m i t  L e b e r p o f e s e n

WILDPASTETEN
m i t  C u m b e r l a n d s a u c e

ZIEGENKÄSE „SÜSS-SAUER“

BROTE | SALATE | DRESSINGS

S U P P E

KÜRBISCREMESUPPE
m i t  K o k o s s c h a u m  u n d  g e r ö s t e t e n  K ü r b i s k e r n e n  

oder

Wir servieren Ihnen

TATAR VOM ALMOCHSEN

ROTE RÜBEN CARPACCIO

KÜRBIS-FALAFEL

veggie

vegan

vegan

vegan

d a z u  K r e n ,  R u c o l a  &  N ü s s e

a u f  K r ä u t e r - H u m m u s

KALBSBACKERL-SÜLZCHEN

GERÄUCHERTE BRUST 
v o m  ö s t e r r e i c h i s c h e n  W e i d e g a n s l  m i t  R o t k r a u t

v o m  J u n g w e i d e r i n d  m i t  r o t e m  Z w i e b e l  u n d  K ü r b i s k e r n ö l

S I L V E S T E R  
M E N Ü i n k l .  A p e r i t i f  &

G l a s  C h a m p a g n e r
z u  M i t t e r n a c h t ,

e x k l .  G e t r ä n k e

V O R S P E I S E

 „FINES DE CLAIRE“ & „GILLARDEAU“ AUSTERN
m i t  P u m p e r n i c k e l ,  V i n a i g r e t t e ,  g e h a c k t e n  E i e r n  &  S c h a l o t t e n

ZWEIERLEI VOM WILDFANG LACHS 
g e b e i z t  &  g e r ä u c h e r t  m i t  O b e r s k r e n  u n d  D i l l - S e n f  S a u c e

FLUSSKREBS-COCKTAIL

GELBFLOSSEN-THUNFISCHFILET

vom Buffet

GRUSS AUS DER KÜCHE

Preis: € 145,00 p.P.

g e g r i l l t  m i t  W a s a b i  C r e m e

Schmankerl aus Wald, Fluss & Meer

KLASSISCHES VITELLO TONNATO
v o n  d e r  B i o  K a l b i n

https://www.ichkoche.at/tatar-vom-almo-ochsen-mit-eingelegtem-senfkuerbis-rezept-9703
https://www.gutekueche.at/rote-rueben-carpaccio-mit-ziegenkaese-rezept-24969
https://www.daskochrezept.de/rezepte/flusskrebs-cocktail-krabbencocktail-mit-flusskrebsen
https://www.chefkoch.de/rezepte/2993581452178082/Gelbflossen-Thunfischfilet-mit-Wokgemuese-mit-Sweet-Chili-Sauce.html


oder

oder

H A U P T S P E I S E

FILET “WELLINGTON” VOM ÖSTERREICHISCHEN BIO-RIND
A r t i s c h o c k e  |  P a s t i n a k e  |  S c h a l o t t e  |  K a r o t t e

|  W e i ß b r o t c h i p  |  Z w e i g e l t - J u s

STRUDELVARIATION VON DER VITELOTTE & SÜSSKARTOFFEL 
S e l l e r i e p ü r e e  |  H o k k a i d o k ü r b i s  |  A v o c a d o -  &  P a p r i k a c r e m e  

|  K r e n  |  K o r a l l e n c h i p  

CONFIERTER WELS IM NORIBLATT
W a s a b i - C r e m e  |  W a k a m e  A l g e n  |  S o j a  Z i t r o n e n g r a s g e l

 |  S e s a m - B a s m a t i r e i s  |  K o r i a n d e r

Wir servieren Ihnen

N A C H S P E I S E

NUSSPALATSCHINKEN

CRÈME BRÛLÉE

LEBKUCHEN-TIRAMISU
m i t  S a u e r k i r s c h e n

KÄSE AUS ALLER WELT

M I T T E R N A C H T S S N A C K

TRADITIONELLER SAUSCHÄDEL  
m i t  S c h w a r z b r o t ,  S e n f  u n d  K r e n

g e r n e  a u c h  a l s  " T a k e  A w a y "

vom Buffet

Z W I S C H E N G A N G

CREMIGES SORBET VOM GRÜNEM APFEL
w a h l w e i s e  m i t  h a u s e i g e n e m  " k r a p  G i n "  o d e r  d e r  " P a r k  L i m o "
A t  t h e  P a r k  L i m o  ( L i m e t t e n s a f t ,  I n g w e r ,  M i n z e  -  a l k o h o l f r e i )

Wir servieren Ihnen

m i t  F e i g e n s e n f  u n d  K ü r b i s c h u t n e y

BRATAPFEL

vegan

vegan

Die Mitarbeiter des At the Park Teams beraten Sie gerne
bezüglich Allergeninformationen zu unseren Produkten & Speisen.

ca. 00:30 Uhr

m i t  V a n i l l e s a u c e

https://de.wikipedia.org/wiki/Hokkaidok%C3%BCrbis

