
Fernet | Averna €5,50

Bitterlikör

Aperolspritzer €5,50

Aperol, Prosecco, Soda, Orangenscheibe

Lilletspritzer €5,50

Lillet Blanc, Holunderblütensirup, Limette, Gurkenscheibe, Soda

Hausfrizzante | Sekt-Orange 0,1l €5,00

„Gfraind“, Sooß/ Pfaffstätten

Hugo €6,10

Weißwein, Holunderblütensirup, Soda, Minze, Limette

Campari Milano €6,50

Campari, Cranberrysaft, Frizzante, Soda

Campari Soda | Campari Orange €6,50

Campari, Soda, Orangenscheibe | Campari, Orangensaft, Orangenscheibe

Weitere Aperetifvorschläge finden 
Sie in unserer Cocktailkarte.

APERITIF



Vöslauer Mineralwasser 0,33l  €3,30  0,75l €6,00

prickelnd | still    

Soda 0,25l  €2,50 0,5l €3,80

Soda Zitrone 0,25l  €2,60 0,5l €4,00

Rauch Saft 0,2l €3,60

Apfel | Apfel naturtrüb | Orange | Multivitamin | Johannisbeere | Marille | Tomate

Rauch Saft gespritzt 0,25l  €3,80 0,5l €4,80 

Apfel | Apfel naturtrüb | Orange | Multivitamin | Johannisbeere | Marille | Tomate

WASSER | SAFT
Genießen Sie feinstes Mineralwasser 
aus der Nachbargemeinde Bad Vöslau.



Coca Cola 0,33l €3,90

Coca Cola/light/zero

Almdudler 0,33l €3,90

Kräuterlimonade    

Almdudler gespritzt 0,25l  €3,50 0,5l €4,50

Red Bull 0,25l €4,50

Schweppes   0,2l €3,90

Tonic Water | Ginger Ale

Thomas Henry   0,2l €4,10

Tonic Water | Bitter Lemon | Spicy Ginger Beer

Park Limo 0,25l  €3,50 0,5l €6,00

Soda, Limettensaft, Ingwer, Rohrzucker, Minze - kalt

PARK LIMO
Hausgemachte Limo mit Ingwer, 
Limette, Minze & braunem Zucker. 
Im Sommer erfrischend gekühlt,
im Winter wohltuend heiß.

LIMONADE



Kleiner Brauner | Großer Brauner €3,10 €4,40

Espresso mit Milch | Doppelter Espresso mit Milch

Espresso | Doppelter Espresso €3,10 €4,40

Einspänner | Cafe Latte €4,80 €4,40

Espresso mit Schlagobers | Espresso mit Milchschaum

Melange | Cappuccino* €4,00

Espresso mit Milchschaum

Verlängerter €3,80

leichter Kaffee mit Milch

Heiße Schokolade* €4,40 €5,10

ohne Schlag | mit Schlag

Irish Coffee €7,90

Espresso, Irish Whiskey, Obers, Zucker

FAIR TRADE
Bio Fair Trade Kaffee von Julius 
Meinl. Handgepflückte und manuell 
getrocknete Bio Arabica Bohnen 
aus Honduras.

KAFFEE &
MILCHGETRÄNK

*warm bzw. kalt erhältlich.
Unser Kaffee ist auch mit 
Sojamilch, Hafermilch bzw. 
laktosefreier Milch erhältlich.



Bio Earl Grey Blue Blossom €4,20

   

Bio Assam Jamguri Schwarztee €4,20

Bio Pure Chun Mee Grüner Tee €4,20

Bio Rooibos Apfelstrudel €4,20

Bio Asian Spirit Ingwer Zitronengras €4,20

Bio Weißer Earl Grey mit Gurke €4,20

Bio Früchtereigen €4,20

FAIR TRADE
Bio Fair Trade Tee von Julius Meinl.
Hochwertiger Tee aus den besten 
Teegärten der Welt, wo alle Zutaten 
aus kontrolliert biologischem 
Anbau stammen. 

TEE



Bio Klostergarten Kamille €4,20

Bio Bergkräuter €4,20

Bio Erfrischende Minze €4,20

Park Limo €6,00

Soda, Limettensaft, Ingwer, Rohrzucker, Minze - warm

Heiße Zitrone €2,80

FAIR TRADE
Bio Fair Trade Tee von Julius Meinl.
Hochwertiger Tee aus den besten 
Teegärten der Welt, wo alle Zutaten 
aus kontrolliert biologischem 
Anbau stammen. 

TEE



Budweiser Budvar 0,2l €3,00 0,3l €4,60 0,5l €5,40

vom Fass

Spezialitätenbier 0,2l €3,10 0,3l €4,80 0,5l €5,60

der Saison

Radler 0,3l €4,50 0,5l €5,00

Bier & Almdudler

Schneider Weiße 0,5l €4,90

Weizenbier

Budweiser Budvar Nealko 0,33l €3,80

alkoholfrei

BIER & RADLER
BUDWEISER BUDVAR
- das 90 Tage gereifte Lager  
vollmundig, würzig & süffig 

Schlumberger Sekt  0,1l €7,90 0,75l €54,00

SEKT



Frizzante Hausabfüllung   0,1l  €5,00 0,75l €32,00

„Gfraind“, Sooß/ Pfaffstätten    

Frizzante „Die Rose“   0,1l  €5,50 0,75l €33,00

Weingut Schlager, Sooß

FRIZZANTE

Pol Roger Reserve Brut   0,1l  €15,00 0,75l €95,00

Pol Roger Champ. Brut Demi 0,375l €62,00

Moet Brut Imperial Rosé   0,1l  €17,00 0,75l €105,00

CHAMPAGNER



SCHANKWEIN
Hauswein weiß 1/8l €3,00 1/4l €4,00 1l €15,00

Gemischter Satz, Weingut Ceidl, Baden

Hauswein rot 1/8l €3,00 1/4l €4,00 1l €15,00

Blauer Portugieser, Weinbau Ceidl, Baden

Spritzer weiß/rot 1/4l €3,00

Park Limo Spritzer 1/4l €3,90

Weißwein, Soda, Limettensaft, Ingwer, Rohrzucker, Minze



Veltliner & Friends 2022, Weingut Leo Aumann, Tribuswinkel

 1/8l €4,50 0,75l €27,00

In der Nase jugendlich, frisch, nach Zitrus, Grapefruit & gelben reifen 
Früchten. Am Gaumen sanft, mit harmonischer & gut eingebundener Säure, 

reifen Äpfeln & tropischen Anklängen. Besonders würzig & pfeffrig präsentiert 
sich der Veltliner als besonders vielschichtig, fruchtig & harmonisch. 

REGIONALITÄT
Regionalität ist für uns ein wichtiger 
Grundstein für ein gutes Angebot. 
Kosten Sie sich bei unseren Weinen 
durch die Thermenregion.

WEISSWEIN

Rotgipfler Ried Pressweingarten 2021, Weingut Lorenz Alphart, Traiskirchen

 1/8l €4,90 0,75l €29,00

Der neue Lagenwein aus Pfaffstätten wird im großen Holzfass, als auch im 
Stahltank vergoren & ausgebaut. Die schweren Ton- & Lehmböden mit 
hohem Kalkanteil verleihen diesem Rotgipfler seine unverwechselbare 

tropische Würze mit ausgewogener Säure.

Chardonnay Ried Römerberg 2021, Weingut Daniel Plos, Sooß

 1/8l €4,50 0,75l €27,00

Ein Burgunder der den kühlen Einfluss des Waldes wiederspiegelt, 
längerer Ausbau auf der Feinhefe sowie Lagerung im großen Holzfass 

verleihen dem Chardonnay ein beachtliches Reifepotenzial. 
Grüner Apfel, sehr kühl, straff, Süßholz



Zierfandler 2020, Weingut Breyer Michaelerhof, Pfaffstätten - lieblich

 1/8l €4,00 0,75l €24,00

Eine Rarität der Thermenregion ist die autochthone Sorte Zierfandler, 
die sich vom Roten Veltliner ableitet & somit eine spätreifende 

Weißwein-Sorte ist. Der Zierfandler liefert ein zartes Aroma & fruchtige 
Säure. Im Aroma finden sich Zitronen-, Ananas- & Maracujatöne wieder.

WEISSWEIN

Rotgipfler Ried Rodauner Top 2018, Weingut Florian Alphart, Traiskirchen

0,75l €64,00

Der Rotgipfler ist eine Kreuzung aus Traminer & Rotem Veltliner. Die 
Sortenspezialität ist fast nur in der Thermenregion anzutreffen. Attraktive 
gelbe Fruchtnuancen, feine Holznote, ein Hauch von Karamell & Nougat. 
Kraftvoll, saftig, feine Süße, feine zitronig-mineralische Noten unterlegt.

Gelber Muskateller 2021, Weingut Stadlmann, Traiskirchen

 1/8l €5,00 0,75l €30,00

Zarte Aromen nach Akazien- & Holunderblüten, ein Hauch von 
Rosen & reifen Limetten. Schönes Spiel von mineralischen Noten 

& würzigen Fruchtkomponenten. 



Rosé Gisperg 2021, Burgundermacher Weingut Gisperg, Teesdorf - trocken

 1/8l €4,00 0,75l €24,00

Helles Altrosa, silberfarbene Reflexe. Intensiv, ein Hauch von 
Minze, feine Kräuterwürze, einladendes Bukett. Straff, feine weiße 

Kernobstnuancen, frisch strukturiert, mineralisch im Abgang, 
dezente Fruchtsüße im Finish, zitronig & animierend. 

ROSÉ WEIN

Rosé Dungel 2022, Weingut Dungel, Leobersdorf - lieblich

 1/8l €3,60 0,75l €22,00

Leuchtendes Altrosa, silberfarbene Reflexe. Zart nach roten Waldbeeren & 
Zwetschken. Saftig, deutliche Fruchtsüße, zitronige Nuancen, 

durchaus balanciert, hat Charme. 



Zweigelt Reserve Sophie Marie 2020, Weingut Schlager, Sooß

 1/8l €4,90 0,75l €27,00

Schwarze Waldbeeren, frische Kirschen, ein Hauch von Preiselbeeren, florale 
Nuancen. Mittlerer Körper, zarte Fruchtsüße, ein Hauch von 

Schokolade & mineralisch-salziger Nachhall.

ROTWEIN

Pinot Noir Reserve 2019, Weingut Heinrich Hartl, Oberwaltersdorf

 1/8l €6,60 0,75l €40,00

Reife Kirschfrucht, zart nach Backpflaumen, frische Orangenzesten. 
Saftig, rotbeerige Nuancen, frisch strukturiert, feine Tannine, 

lebendig & rote Kirschen im Nachhall.

Nepomuk Cuvée rot 2021, Bio-Weingut Frühwirth, Teesdorf

 1/8l €4,50 0,75l €27,00

Der Wein überzeugt mit zarten Beerenaromen und präsentiert sich 
harmonisch sowie äußerst trinkfreudig. Das Steinjoch mit seinem 
kalkreichen Schotterboden ist der ideale Standort für einen Cuvée.



Merlot Novak 2017, Weingut Novak, Guntramsdorf

 1/8l €4,00 0,75l €24,00

Ein granatroter Wein, der sehr würzig ist & Aromen von rotem Paprika sowie 
Röstaromen aufweist. Interessante Fruchtsäure mit eingebundenem 

Tanningerüst und mittellangem Abgang.

ROTWEIN

St. Laurent Frauenfeld 2019, Weingut Reinisch, Tattendorf

 1/8l €5,50 0,75l €33,00

Feine Edelholzwürze, etwas nach Vanille, kandierte Orangenzesten, 
dunkles Waldbeerenkonfit, Zimtrinde. Komplex, saftig, mineralisch, 

fruchtsüß nach Walderdbeeren, facettenreich, samtiges Tannin,
vielschichtiger Speisenbegleiter mit Potenzial. 



Baileys 4cl €5,50

Sahnelikör

Cointreau 4cl €5,50

Orangenlikör

Disaronno Amaretto 4cl €5,50

Amaretto Likör

Galliano 4cl €4,50

Kräuterlikör

LIKÖR

Grappa Elgio dell´Ornellaia    2cl €7,00 4cl €14,00

Edelbrände Waldhof    2cl €4,00 4cl €8,00

Vogelbeere | Marille | Birne | Zwetschke

DESTILLATE



Remy Martin 4cl €9,00

Hennessy 4cl €25,00

COGNAC

Bumbu XO 4cl €11,00

Zacapa Centenario Solera Grand Reserva 23 years 4cl €14,00

Diplomatico Reserva Exclusiva 4cl €12,00

Dictador 20YO Distillery Icon Reserve 4cl €13,00

Meisterstück Edition 2 - „Hummingbird“ Barbados 4cl €13,00

El Dorado Rum 15YO 4cl €13,00

A.H. Riise Non Plus Ultra Black Edition 4cl €20,00

RUM



Stolychnaya 4cl €6,50

Stolychnaya Cristall 4cl €9,00

VODKA

krap Gin -At the Park Premium Gin 4cl €11,00

Hendrick´s Gin 4cl €9,00

Bombay Saphire 4cl €8,00

Tanqueray 10 4cl €8,00

GIN



Makers Mark 4cl €8,00

Wild Turkey 81 Proof Bourbon 4cl €7,00

BOURBON WHISKEY

Jameson Irish Whiskey 4cl €8,00

IRISH WHISKEY

Talisker 10 Single Malt Scotch 4cl €10,00

Johnnie Walker Black Label 4cl €9,00

MALTS &
SCOTCH BLENDS



Suppe €4,90

Tagessuppe    

Tagesteller Mo-Fr 12:00 - 14:00 Uhr (außer Feiertags) €10,20

Um zeitgerechte Tischreservierung wird gebeten!

Cremiges Gemüse-Curry mit frischem Gebäck (a,f,l,n) €10,90

Eine Fusion aus würzigem Indischen und erfrischenden Thai Curry (vegan)

Kalbsgulasch nach Art des Hauses (a,g,l,o) €12,00

Herzhaft zartes Kalbsgulasch mit Sauerrahm & Gebäck

Mediterraner Blattsalat (m) €10,20

Blattsalat, Schafkäse, hausgemachte Antipasti, Oliven, 
Zwiebel, Kapernbeeren & Gebäck

Salat „Nicoise“ (c,d,m) €10,20

Blattsalat, Thunfisch, Zwiebel, Oliven, Ei, Sardellen, 
Fisolen, Erdäpfel, Tomaten, Kapernbeeren & Gebäck

SNACKS
ALLERGENE
Die genaue Allergenedefinition finden 
Sie auf der letzten Seite der Barkarte.



At the Park Toast (a,c,g) €8,00

Dunkles Wachauer Brot, Rauchschinken, milder Käse, 
Rucola - serviert mit Ei, Salat, Paradeiser & Cocktailsauce

Original Sacherwürstel (a,m,o) €6,90

mit Kren, süßer oder scharfer Senf & Kaisersemmel

Extra Gebäck (a) €1,50

Gebäck nach Verfügbarkeit

Portion Senf oder Ketchup (m,o) €0,90

süßer oder scharfer Senf

SNACKS
ALLERGENE
Die genaue Allergenedefinition finden 
Sie auf der letzten Seite der Barkarte.

Frühstücksbuffet pro Person €27,00

für externe Besucher - inkl. Heißgetränke & Eigerichte
Um zeitgerechte Tischreservierung wird gebeten!

FRÜHSTÜCK



AT THE PARK
CAFE - BAR

Herzlich willkommen 
im Cafe-Bar At the Park!
Mo - So   7-23 Uhr

Genießen Sie unser ausgewähltes
Angebot an alkoholfreien Getränken, 
Spirituosen, Cocktails, Weinen aus der Region 
& hausgemachten kulinarischen Köstlichkeiten.



SINN & ZWECK
Regionalität ist uns besonders wichtig!

Auf unserer Weinkarte finden Sie fast ausschließich Anbieter der umliegenden 
Thermenregion. Fragen Sie nach den besonderen Empfehlungen des Barmanns, 
da unser Schankangebot saisonal abgestimmt ist. Auch bei der Auswahl an Hochprozentigem, 
legen wir Wert auf höchste Qualität und wir wünschen Ihnen einen genussvollen 
Schweif durch unser internationales Angebot an hochwertigen Spirituosen und Destillaten. 
Fragen Sie auch nach unseren themenbezogenen Verkostungen.

Die Mitarbeiter des At the Park Teams beraten Sie gerne bezüglich Allergeninformationen 
zu unseren Produkten und Speisen. Die folgende Aufzählung beinhaltet die 14 Allergene 
sowie die daraus gewonnenen Erzeugnisse.

a Glutenhaltiges Getreide
b Krebstiere 
c Eier & Geflügel 
d Fisch (außer Fischgelatine)
e Erdnüsse 

f Sojabohnen
g Milch von Säugetieren & Milcherzeugnisse (inkl. Laktose) 
h Schalenfrüchte 
l Sellerie 
m Senf 

ALLERGENE

n Sesamsamen
o Schwefeldioxid & Sulfite
p Lupinen
r Weichtiere wie Schnecken,       
   Muscheln & Tintenfische


